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Sab’s, cest le surnom de Mathieu Sabbagh. Le défi
de rallumer la flamme des eaux-de-vie en Bourgogne
est le sien et celui de son coéquipier Paul de Vaucor-
beil. Chaque année, ils posent leur alambic itinérant
sur les places des villages dont les noms résonnent
comme la promesse d'ardmes d'exceptions : Beaune,
Puligny-Montrachet, Pommard, Gevrey-Chambertin...

lIs distillent directement sur les lieux de récolte,
comme Cétait le cas au siecle dernier. lls travaillent
a la main les marcs et les lies de raisin pour concoc-
ter des spiritueux originaux et populaires qui puisent
dans le terroir bourguignon.

Loin de la standardisation du go(t proposée par Iin-
dustrie des spiritueux, Sab's vous propose de décou-
vrir des produits de création, profondément ancrés
dans notre patrimoine. Vivants, expressifs, irréguliers,
les spiritueux Sab's ne recherchent ni l'uniformité ni
la perfection, mais la beauté et I'exception.



Marc Sour

\?‘f@ & vervee :
Coupette

-2 Lo Sab s Lo Mare
—,chaéﬂ@aécﬁofz/maw
—ﬁc/aé/dmc/‘aa%

Tournez quelques glagons pour rafralchir le verre.
Ajoutez dans le shaker, Sab's Le Marg, le jus de citron,
et le blanc doeuf. Shakez sans glacon (Dry-Shake)
pour bien émulsionner le blanc doeuf pendant
10 secondes, puis ajoutez la glace et shakez 15 se-
condes. Versez la préparation dans le verre en fil-
trant au tamis les glagons.
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Clos Aubriot

\?‘f@ & vere :
Nick & Nora

- 35 Lo Sab's Lo Mare
- 1.8 Lt Crime do Crssis
-2 L verjus '
- 8 dbsh d Absinthe verts
- g&w/z&
Au shaker ajoutez la Creme de Cassis, le verjus, Sab's

Le Marc et [Absinthe puis secouez énergiquement.
Versez la préparation sur les glagons.

Le verjus est le jus acide des raisins n‘ayant pas mdri
et remplace le citron. Il apporte acidité et fraicheur a
votre cocktail !

Decoration : (Baies db cassis db @a/%of/w
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Marcgroni

\?‘f@ & vee
Old fashioned

- S L e Sab's Lo Manre
-BJ&VW%%W
- 8 ol o CBitton

—g&w/w

Tournez quelques glacons pour rafraichir le verre.
Versez le Vermouth puis Sab's Le Marc pour finir en
douceur avec lamertume du Bitter.

Decoration - une rondolls /bWM



Fine Cobbler

%6%0&%:

Verre a cocktail

-3 L de Sak s La Fone

- 8 o do Lilllet Hanc

/8 L e jus do cibion jaune
—?M@wy@&
—g&mﬂé@

Dans un shaker, ajoutez Sab's La Fine, le Lillet
blanc ainsi que le jus de citron et les fruits rouges.
Shakez énergiquement. Versez la préparation sur
la glace pilée.

Decoraeon . econce do cibion, menthe JMM
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Fine a PEau

\?‘f@ & veree :
Highball

-6 L Sl s Lo Fone
-/ dask Ao (Bitton

- o gagege
- ;eé& & 'ofm/%e

Aussi simple que ¢a ! Dans un verre a cocktail, sur
glace, versez Sab's La Fine, 1 dash de Bitter aro-
matic puis I'eau gazeuze. Le zeste d'orange vient
aromatiser agréablement votre cocktail.

Decoration : %L;@dﬁ c/'ma/%a,e



Funam-Bulles

\?‘f@ & veree :
Highball

15 Lo Sab's La Fine

- 2.8 o o Voypus
—40/%%@%%&9«/@
—30/&47«%/’%
—o”c/%@mmaf&@w%afw

Remplissez le verre a cocktail de glace, versez
directement la liqueur d'ananas, Sab's La Fine, le
Verjus et le Vin Jaune. Ajoutez le Crémant de Bour-
gogne. Remuez avec une cuillere a cocktail.

Decoratin - Coorce & ananas desyrathee
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Southside

%6&(/&%:

Verre a cocktail

-5%&6’@/&022%

2 ol jus o cin
—Swjz;%wm
—7¢3/%¢M&»m%z

Dans un shaker versez Sab's Le Gin, le jus de ci-
tron, le sirop de sucre et ajoutez les feuilles de
menthe. Secouez énergiquement et versez.

* Pour faire un litre de sirop de sucre maison : di-

luez TKg de sucre dans 1L d'eau a feu doux jusqua
lobtention d'une texture sirupeuse.

;Z)z’ca'm,%n : @Wa& menthe
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Chanoine Martinez

\?‘f@ & veree :
Coupette

2l Sab s L o

- 25 Lo @aﬁ%@%@a«%fa@
- 35 oL de Kardirnay

-5 Ll JW Cassis bittons

Dans un shaker, versez Sab's Le Gin, le Ratafia de
Bourgogne, le Chardonnay ainsi que le bitter cas-
sis. Shakez puis versez le mélange dans une cou-
pette préalablement rafraichie.

Decoration : (Baies db cassis db @a/%of/w

coaé@/éxf/w eoén j@% /%{mdéem /MHM OZ)#O/L



Pinky Gin

%6%0&%:

Verre avin

—40/%5%‘4”25%

—ooc/%/«,écé/aﬁ%@wwﬁad
—/J%Wn&dm%mem,
W%Mazz/e

Dans un shaker, versez le jus de pamplemousse
avec Sab's Le Gin et shakez énergiquement. Dans
un verre a cocktail tapissez le fond de sirop de
sucre de canne, puis ajoutez la préparation.

Decoralion . Ruboan o hubnrbe
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Poire tonic

%6&(/&%:

Deux écoles : Highball / Ballon

“ 8 Ll b Sab's Lo Pire
- /0 o do Ciss bon Conic”

- Pire

Comme un Gin Tonic mais avec de la Paire...
Versez Sab's La Poire. Ajoutez un tonic de qualité !
Vous verrez, cest magique...

Decoration . é(/w%w Gianche %/mm/mjcfe
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Poire Belle-
vervelne

%6&0&%:

Verre a cocktail

- Lo Sab s La Fone
—ﬁc/aééfaaw&?/wm
—o”c/&/w%amefa/w%wmﬂqm%
—5%&%&&»2&%/%&%@

- g&w/z& en cubes

Au shaker, ajoutez la liqueur de verveine, Sab's La
Poire, le jus de raisin et ajoutez des glacons. Se-
couez énergiquement. Versez la préparation sur
les feuilles fraiches de menthe, dans un verre a
cocktail.

Decoration : M o verveine
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Old Fashioned

\?‘f@ & vee
Old fashionned

- & L do vothie Sak s di moment
-/ morceaw do sucre

-8 oL L cau pelilants

- 2 biadls ' Angostira (Bitten

Déposez le sucre au fond dun verre Old
Fashioned et ajoutez quelques gouttes de bitters.
Versez leau pétillante et écrasez le sucre a laide
dun pilon pour le faire fondre. Ajoutez 2 glagons,
2,5 cl de Sab's et remuez a la cuillére pendant 20
a 30 secondes. Complétez le verre de glagons et
versez les 2,5 cl restant de Sab's. Remuez a nou-
veau pendant 20 secondes.

o@mmﬁ'on:miaé/mw%afm/mafm

cocktsil signe Mathiow Sabagh. Sufl's



Mon Cocktail

scocktail
/Vmwww%ywrw m/;%udw a&fwo@, vos necettes |
Nios %u/ouﬁd seront dans notlie /;}wcfazzp cocktail book. ..
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Mon Cocktail



Notes



Tentez le pari des créations Sab's Spirits, parta-
gez les avec les amateurs de produits essentiels
et vivants.

Cest désormais a vous de continuer lexpé-
rience.

Trouvez le moment, la bonne personne et le
verre adapté afin de prolonger le dialogue avec
la terre de Bourgogne.

VENEZ VIVRE LEXPERIENCE DE
L’ALAMBIC BOURGUIGNON

Nous ouvrons les portes de la distillerie pour vous
faire découvrir notre métier et nos spiritueux.

Aussi, appelez-nous si vous souhaitez organiser
un gueuleton de charcuteries cuites a l'alambic !

Mathieu 06 27 1319 94
Nina 07 86 68 94 62

65 Route de Seurre
21200
Beaune



www.alambic-bourguignon.com
contact@sabs-spirits.com
@sabs-spirits-official



